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Il menù di Natale 

2019 
Menu I Menu II 

Carpaccio de Noix de St-Jacques aux légumes 
vinaigrette Sicilienne 

*** 

 

Cannelloni farcis aux bolets  

     Râpé de pecorino à la truffe  

*** 

 

Caille désossée en robe de speck 

Pommes sablées 

Confit de Friarielli à l’échalote pimentée 

*** 

 

Sélection de fromages frais et affinés 

Pain maison 

 

*** 

 

Bavarois aux pistaches  

Crème de grappa d’Amarone 

Mauro Traiteur 

Marbré de foie gras au magret de canard 
fumé et sa poussière de pain d’épice 

*** 

 

Tartare d’huitre en raviole 

Crème de langoustines 

*** 

 

Ballotine de dinde 

de la Tradition aux marrons 

Gratin aux morilles 

*** 

 

Sélection de fromages frais et affinés 

Pain maison 

 

*** 

 

Dôme au chocolat blanc et agrumes  

Pâtissière légère à la vanille  



 

  

 

 

 

 

 

Vous pouvez choisir votre menu 

Ou le composer différemment 

 

Vous pouvez également commander 

les cailles ou la Ballotine de dinde 

en plat principal 

 

Les menus sont préparés par portion 

selon le nombre de convives 

pour pouvoir facilement réchauffer et dresser 

 

 

Menu complet CHF 95.- 

Menu 4 plats CHF 75.- 

Menu 3 plats CHF 58.- 

Entrée et plat principal 

Ou plat principal et dessert CHF 42.- 

 

 

Réservations souhaitées jusqu'au 

20 décembre 2020 

 

 

Joyeuses Fêtes à tous 

et bon Appétit 
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Carte des spécialités de Noël 

 
 

Terrine de foie gras maison au vin Zibibbo CHF 22.00 

Filet de saumon mariné aux agrumes et Prosecco CHF 16.00 

Carpaccio de Noix de St-Jacques aux légumes vinaigrette Sicilienne CHF 22.00 

Marbré de foie gras, canard fumé et sa poussière de pain d’épices CHF 24.00 
 

Lasagne blanche à la Truffe CHF 19.00 

Tartare d’huitre en raviole et crème de langoustines CHF 22.00 

Cannelloni farcis aux bolets et râpé de pecorino à la truffe CHF 22.00 

  

Traditionnelle dinde farcie entière ou portion CHF 42.00/kg 

Caille désossée et farcie aux raisins CHF 18.00/pce 

Râble de Lapin farci CHF 35.00/kg 

Canard à l’orange CHF 48.00/kg 

Chapon Rôti et ses garnitures (prix selon provenance) 

Le prix de toutes les volailles entières est au kg selon arrivage 

Caille désossée en robe de speck CHF 28.00 

Ballotine de dinde aux Marrons de la Tradition CHF 28.00 
 

Gratin de pommes de terre aux morilles 

Confit de Friarielli à l’échalote pimentée 

 

Choix de fromages et pain Ossolano CHF 16.00 

 

Bavarois aux pistaches, crème de grappa d’Amarone Mauro Traiteur CHF 12.00 

Dôme au chocolat blanc et agrumes, Pâtissière légère à la vanille CHF 12.00 
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