MAURO TRAITEUR \STRONOMIE [TA N

Délice aphrodisiaque
Croquant de légumes
Tartare d’huitres et loup de mer sur un lit de légumes
croquants
vinaigrette au gingembre
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Rencontre terre et mer

Entre deux coeurs
Duo de ravioles ,1 foie gras et 1 langoustine
Sauce au Passito di Pantelleria

\ A A4

Tendresse de Valentino

Fleche de cupidon
Tendron de filet de veau confit
Jus de veau réduit au merlot Valentino (Sicile)
Fleche de pommes noisette au romarin
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L’amour est dans le framboisier
Dome au chocolat blanc en bavarois glacé
Coeur coulant aux framboises
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Demander conseil a nos vendeurs

Pour le vin qui accompagnera le mieux avec votre menu.

Les menus sont préparés par portion
selon le nombre de convives

pour pouvoir facilement réchauffer et dresser.
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o Menu 4 plats CHF 75.- d -
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Menu 3 plats CHF 58.-

’ Entrée et plat principal .
Ou plat principal et dessert CHF 42.- .b
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Réservations souhaitées jusqu'au

11 février 2021

Les menus seront a venir chercher a notre magasin de Lausanne

Ou de St-Sulpice (Pas de livraison possible).

Joyeuse Féte a tous

et bon Appétit
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